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NUOVI VINI PER UNA NUOVA ERA

LINEA Classica

Ribolla GiallaRibolla Gialla
I.G.T. VENEZIA GIULIA

Vino dal colore giallo paglierino. Al naso è intenso, con profumi di frutta 
fresca e fiori. In bocca persistente, leggermente aromatico, rotondo e di 

equilibrata acidità.

DENOMINAZIONE 
Ribolla Gialla I.G.T. Venezia Giulia.

UVE 
Ribolla Gialla.

VIGNETI 
Situati nei possedimenti di Cortona 
di Fiumicello dove un tempo scorreva 
il torrente Torre, su terreni ricchi di 
calcare attivo, costituiti principalmente 
da limo, sabbia e ghiaia.

VENDEMMIA 
Nella prima metà di settembre.

VINIFICAZIONE 
Dopo 24 ore di macerazione con le bucce a 5°C segue la fermentazione a temperatura 
controllata in vasche di acciaio inox.

DURATA 
Da consumarsi giovane, preferibilmente entro 2/3 anni dall’imbottigliamento.

GRADAZIONE 
12,5% Vol. 

ZUCCHERI RESIDUI 
6,0 g/l

ACIDITÀ TOTALE 
5,0 g/l

ESTRATTO SECCO NETTO 
22,0 g/l


