
WWW.VALPANERA.IT

NUOVI VINI PER UNA NUOVA ERA

LINEA Classica

Refosco dal Peduncolo Rosso SuperioreRefosco dal Peduncolo Rosso Superiore
D.O.C. FRIULI AQUILEIA

Vino rosso intenso e vivace. Al naso profuma di mora e lampone, si caratterizza 
per note di confettura di fragole e lievi note di rovere tostato. Al palato è 

persistente e si caratterizza per una grande beva e materia.

DENOMINAZIONE 
Refosco dal Peduncolo Rosso D.O.C. 
Friuli Aquileia.

UVE 
Refosco dal Peduncolo Rosso.

VIGNETI 
Situati nei possedimenti di Scodovacca 
e Villa Vicentina, su terreni di natura 
argillosa. 

VENDEMMIA 
Nella seconda settimana di settembre.

VINIFICAZIONE 
Fermentazione in vasche di acciaio. Affinamento in barriques di rovere francese e 
americana per 12 mesi e in bottiglia per un minimo di 6 mesi. 

DURATA 
L’apice qualitativo va da 1 a 5 anni, ma può durare benissimo 10 anni.

GRADAZIONE 
13,8% Vol. 

ZUCCHERI RESIDUI 
0 g/l

ACIDITÀ TOTALE 
5,2 g/l

ESTRATTO SECCO NETTO 
26,5 g/l


