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NUOVI VINI PER UNA NUOVA ERA

LINEA Classica

CAbernet SauvignonCAbernet Sauvignon
D.O.C. FRIULI AQUILEIA

Vino rosso dai riflessi violacei. Al naso emergono profumi di ciliegia bilanciati 
da note speziate di erbe da campo. In bocca è vivace e tannico, con un gusto 

morbido e avvolgente con finale pieno e rotondo.

DENOMINAZIONE 
Cabernet Sauvignon D.O.C. Friuli 
Aquileia.

UVE 
Cabernet Sauvignon.

VIGNETI 
Situati nei possedimenti di Scodovacca 
e Villa Vicentina, su terreni di natura 
argillosa. 

VENDEMMIA 
Nella seconda settimana di settembre. 

VINIFICAZIONE 
Fermentazione in vasche di acciaio inox. 

DURATA 
L’apice qualitativo va da 1 a 3 anni dall’imbottigliamento.

GRADAZIONE 
13% Vol. 

ZUCCHERI RESIDUI 
5,0 g/l

ACIDITÀ TOTALE 
4,6 g/l

ESTRATTO SECCO NETTO 
26,0 g/l


