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ALMA ROSSO RISERVA

D.O.C. FRIULI AQUILEIA

Vino rosso intenso dai riflessi granati. Al naso un profumo importante e deciso,
con note speziate di pepe nero, liquirizia ed eucalipto, che vengono bilanciate
dal frutto del Cabernet e la pienezza del Merlot. Strutturato e avvolgente, con

finale fresco e balsamico.

DENOMINAZIONE UVE
Rosso Riserva D.O.C. Friuli Aquileia. Refosco dal Peduncolo Rosso, Cabernet
Sauvignon, Merlot.

VIGNETI VENDEMMIA

Le uve di Refosco provengono dal Nella seconda meta di settembre per

vigneto di San Martino, mentre le uve Merlot e Refosco, invece per il

Cabernet e Merlot da Villa Vicentina, su Cabernet Sauvignon si aspettano i primi

terreni di natura argillosa. di ottobre per cercare la dolcezza e il
frutto.

VINIFICAZIONE

Affinamento in barriques di rovere francese per 24 mesi, dopodiché viene deciso il
blend in base alle caratteristiche dell'annata, quindi filtrato e messo in bottiglia per 6
mesi.

DURATA
Migliora nel tempo se ben conservato.

GRADAZIONE ZUCCHERI RESIDUI

13,5% Vol. 1,5g/l

ACIDITA TOTALE ESTRATTO SECCO NETTO
5,0¢g/l 27,5 g/l
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