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NUOVI VINI PER UNA NUOVA ERA

LINEA riserva

CaraTO ChardonnayCaraTO Chardonnay
D.O.C. FRIULI AQUILEIA

Vino giallo dorato lucente dai profumi vanigliati e cremosi di gelsomino e 
pasticceria, bilanciati da mineralità e freschezza. Al palato emergono morbidi 

sentori di vaniglia e tostatura.

DENOMINAZIONE 
Chardonnay D.O.C. Friuli Aquileia.

UVE 
Chardonnay.

VIGNETI 
Situati nei possedimenti di Cortona 
di Fiumicello dove un tempo scorreva 
il torrente Torre, su terreni ricchi di 
calcare attivo, costituiti principalmente 
da limo, sabbia e ghiaia.

VENDEMMIA 
Verso la fine di settembre.

VINIFICAZIONE 
Attenta selezione in vigna con diradamenti, sfogliature e vendemmia manuale 
tardiva. Fermentazione e affinamento in botte di rovere francese per 7 mesi, segue un 
affinamento in vasca di circa 7 mesi e poi riposa in bottiglia per almeno altri 7 mesi.

DURATA 
Il suo apice qualitativo è dai 3 ai 5 anni dal suo imbottigliamento, si conserva bene nel 
tempo.

GRADAZIONE 
14% Vol. 

ZUCCHERI RESIDUI 
0 g/l

ACIDITÀ TOTALE 
5,5 g/l

ESTRATTO SECCO NETTO 
22,5 g/l


