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NUOVI VINI PER UNA NUOVA ERA

Spumanti

Prosecco DocProsecco Doc
BRUT MILLESIMATO

Colore giallo paglierino tenue, con un perlage continuo e fine. Al naso si 
presenta con un profumo delicato e fruttato, leggermente aromatico. Al gusto 

si rivela vivace e fresco, un sorso elegante che sprigiona freschezza e piacevole 
armonia.

DENOMINAZIONE 
Prosecco D.O.C. Brut Millesimato.

UVE 
Glera.

VIGNETI 
Situati nei possedimenti di Cortona 
di Fiumicello dove un tempo scorreva 
il torrente Torre, su terreni di natura 
ghiaiosa/sabbiosa.

VENDEMMIA 
01 – 15 settembre.

VINIFICAZIONE 
Vinificazione in bianco con pressatura soffice, seguita da decantazione statica e 
fermentazione a temperatura controllata. Successivamente, il vino subisce una 
rifermentazione naturale in autoclave secondo il Metodo Charmat.

GRADAZIONE 
11% Vol. 

ZUCCHERI RESIDUI 
10 g/l

ACIDITÀ TOTALE 
- g/l

ESTRATTO SECCO NETTO 
- g/l


